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Almidones, Harinas,
Premezclas y Mas 

Panificación y
Repostería

Premezcla

Multiaplicación
Sabor Vainilla

Premezcla

Multiaplicación
Sabor Chocolate

Premezcla para

Galletas
Sabor Vainilla

Premezcla para

Galletas
Sabor Vainilla

Premezcla

para Galletas
de Avena

Premezcla para

Pastel de
Zanahoria

Premezcla para

Pastel de
Banano

Premezcla para
Brownie

Premezcla

para Galletas
de Mantequilla



Panificación y
Repostería

Almidones, Harinas,
Premezclas y Mas 

Premezcla para
Pastel de
Chocolate

Premezcla para
Pastel de
Vainilla

Premezcla para
Pastel de
Tres Leches

Premezcla para

Poundcake
de Chocolate

Premezcla para

Poundcake
de Vainilla

Premezcla para

Muffin de
Vainilla

Premezcla para

Muffin de
Chocolate

Premezcla para

Pastel de
Naranja

Premezcla para

Poundcake
Red Velvet



Panificación y
Repostería

Almidones, Harinas,
Premezclas y Mas 

Premezcla para

Flan de
Vainilla

Base para

Fondant
Premezcla para

Recubrimiento
Royal Icing

Premezcla para

Espumillas,
Suspiros y betún

Premezcla
para Preparar
Chantilly
Sabor Fresa

Premezcla
para Preparar
Chantilly
Sabor Vainilla

Premezcla para

Donas

Premezcla
para Preparar
Chantilly Sabor
Chocolate

Premezcla para
Panqueques
y Waffles



Panificación y
Repostería

Almidones, Harinas,
Premezclas y Mas 

Levadura
LD

Levadura
SD

Gluten
de Trigo

Polvo para
Hornear
Doble Acción

Harina de
Almendras
para Panificación

Harina
de Trigo
Dura

Harina
de Trigo
Suave

Polvo para
Hornear
Acción Simple

Harina de
Cebada
Perlada



Panificación y
Repostería

Almidones, Harinas,
Premezclas y Mas 

Harina
de Malta

Almidón
de Maíz

Almidón
de Yuca

Almidón
modificado
Stabitex 06201

Almidón
de Papa
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Chocolates
y Cocoas 

Chocolate
F-50
Blanco 

Chocolate
F-08 53%
Semidulce

Chocolate
F-04
Leche

Chocolate
F-56 Leche
con Grasa
Vegetal 

Chocolate
F-55 Oscuro
con Grasa
Vegetal 

Chocolate
F-54 70%
Oscuro
Amargo

Chocolate
F-59 Blanco
con Grasa
Vegetal



Bebida
Chocolatada

Cocoas
Alcalinas

PV4RA

PV7A

PV3

Chispas de
Chocolate
Chip Horneable

Cocoa
Mix

Chocolates
y Cocoas 

Cocoa
Natural
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Toppings, Semillas
y Complementos 

Sin Tallo
Guinda

Coco
Deshidratado
Rallado

en Lascas
Almendra

Pasas
AAA

Azúcar
Glass

Guinda
Con Tallo

Semilla de
Amapola

Almendras
Confitadas

Fruta
Confitada

Marshmallow
Grande Blanco

Marshmallow
Pequeño Blanco
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Sal de Ajo Sal de
Cebolla

Cúrcuma
en Polvo

Sazón
Completa

Pimienta
Negra
Molida

Especias y
Condimentos

en Polvo
Ajo

en Polvo

Cebolla
Deshidratada

Canela
en Polvo 

Colorante
y Sazonador
Amarillo Tr



Glutamato
Monosódico

Molido
Laurel

Estandar
Mejorana

Orégano
Molido

Especias y
Condimentos

Molido
Cilantro

Consomé
de Res Empanizador

Consomé
de Pollo 

Molido
Clavo



Molida

Nuez 
Moscada

Molido
Romero

Tomillo
Molido 70 Asta

Pimentón

Especias y
Condimentos

Achiote

Molido
Apio

Albahaca
Hojas
(Deshidratadas)

Albahaca
Molida

Paprika



Granulado

Ajo
Deshidratado

Especias y
Condimentos

Perejil
Deshidratado
en Hojas

en Hojas
Deshidratado

Orégano

Descortezado
AjonjolíComino

Entero
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Aceites Esenciales

Sabores

Naranja
Roja España Hierbabuena

Clavo Hojas
Rectificado

Menta
Piperita

Eucalipto



Esencias

Sab
or NaranjaSabo

r Uva

Sab
or Fresa

Sa
bo

r V
ainilla Oscura

Sabores



Sabores
Líquidos

Sabores
Al

ba

rico
que

Ch

icle 
Azul

Lim

ón 
Soluble

Me
loc

otón
 S-200 C 1x1

Ce

rez
a

Ba
na

no 
Confitado

Blu
eberr

y
Caf

é

Ca

fé 
Expresso

Co
co 

Conf
itado

Co

co M
aduro

Co
la

Cr
em

a d

e C
aramelo

Ch
oco

late 
S. C 1x1 

Fr
am

bue
sa S. C 1x1 

Mi
el 

de Abeja

Na
ran

ja Jugosa

Ro
n Ja

maica

Sa
nd

ía C
onfitada

Uv

a C
oncord DC



Mo

ra S
. C 1x1

Fr
es
a M

adura C 1x1

Ma
nte

quilla S. C 1x1
Lim

a Li
món

Tu
tt
i F

rut
ti S-520 C 1x1Du

lce 
de Leche

Gu
ay

aba
 Confitada

Sabores

Sabores
Líquidos

Fre
sa Crema

Ta

mar
indo

Va
ini

lla C
lara

Va
inil

la Obscura

Pis
tacho



Va

inill
a

Uva Vain
illina Coco

Ch
oco

late

Fre
sa Man

zana 

Melo
cotón 

Sabores Dulces
en Polvo

Sabores



Que
so SE

Ja
lap

eño Dulce SE

Piz
za I

taliana SE

Cr
em

a 
Ag

ria y 
Hierbas SE

Bar
bacoa SE

Ch
ile

 Pim
iento Dulce SE

Ch
ile

 y 
limón SE 2260 001

Sa
lm

ar
ina

 y V
inagre Balsámico SE

Sa
lch

icha
s y Mostaza SE

Ch
ile

 y 
limón SE 1894 005

Ch
ile 

Jalapeño AGToc
ino SE

Cr
em

a A

gria
 y Cebolla SE

Sabores Salados
en Polvo

Sabores
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Bebidas y Gelatinas
en Polvo

Colágeno
Hidrolizado

Premezcla Para

Sabor
- Vainilla
- Cookies and Cream
- Chocolate

Batidos

Gelatina B
(Gelatina Natural
sin Sabor)

Bebida
Chocolatada

Premezcla para

Gelatinas

Limón

Fresa

Piña

Naranja

Sabores:

Tutti Fruti

Jamaica

Uva
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Estabilizador
para Helado
de Agua

Leche
Entera
en Polvo

Leche
Descremada
en Polvo

Estabilizador
para Yogurt

Estabilizador
para Helado
de Cremoso
 

Premezcla para
Helado Cremoso
Sabor Chocolate

Premezcla para
Helado Cremoso
Sabor Fresa

Cuajo
Líquido

Premezcla para
Helado Cremoso
Sabor Vainilla

Lácteos y
Helados



Dulce
de Leche
Espeso

Mantequilla
Sin Sal

Leche
Condensada 
Entera

Lácteos y
Helados
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Sucramix
1g = 1 cucharadita
         de azúcar

Acesulfame
K FCC IV

200 veces más dulce
que el azúcar.

1g = 200g azúcar.

Aspartame
Polvo

200 veces más dulce
que el azúcar.

1g = 200g azúcar.

Edulcar
200 veces más dulce
que el azúcar.

1g = 200g azúcar.

Edulcar
Eco

200 veces más dulce
que el azúcar.

1g = 200g azúcar.

Sucralosa
FCCIV

600 veces más dulce
que el azúcar.

1g = 600g azúcar.

Sacarina
300 a 400 veces
más dulce que
el azúcar. 

1g = 300-400 g azúcar.

Ciclamato
de sodio 
30 veces más dulce
que el azúcar.

1g = 30g azúcar.

Edulcorantes

Artificiales



Glucosa
Tiene un nivel
de dulzor de
25% menor al
del azúcar.

1g = 0.75 g azúcar

Fructosa
Tiene un nivel de dulzor
de 70% más dulce que
el azúcar.

1g Fructosa = 1.7 G Azúcar

Edulcorantes

Naturales
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• Alcohol soluciones
    (grado alimenticio)
• Ácido acético 
• Acido ascórbico
• Ácido cítrico 
• Ácido tartárico 
• Ácido sórbico 
• Benzoato de sodio 
• Bicarbonato de sodio 
• Citrato de sodio 
• CMC (2000, 3000 y 4000)
• Cremor tártaro 
• Dextrosa Anhidra
• Dextrosa Monohidratada
• Dióxido de titanio 
• Fosfato mono cálcico 
• Fosfato tricálcico 
• Glicerina
• Goma Guar
• Goma Xantan 80 y 200
• Lactosa
• Lecitina de soya
• Maltodextrina
• Metabisulfito de sodio
• Pectina 
• Propionato de calcio 
• Propionato de sodio 
• Proteína aislada de soya 
• Sorbato de potasio 
• Sorbitol 
• Soya texturizada 
• Tripolifosfato de sodio

Aditivos


